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MODALIDAD: PRESENCIAL VIRTUAL ZOOM

-

zoom
OBIJETIVOS

Se realizan diversas aclaraciones sobre lo que es el coronavirus, la enfermedad COVID-19,
los conceptos elementales que tienen que ver con los riesgos laborales, los riesgos
bioldgicos, la prevencion y la salud en el trabajo.

Se detallan los protocolos de limpieza COVID-19, diferenciando cdmo efectuar la limpieza y
desinfeccidn por sectores/actividades, y explicando qué pueden y no pueden hacer en
funcién de las caracteristicas de sus servicios dentro del evento de la Boda.

Se hacen unas recomendaciones generales aplicables a todos los sectores sobre la higiene
personal, el correcto lavado de manos y cdmo ponerse y quitarse los EPIs.

Se informa de qué protocolos de actuacion debera llevar a cabo una empresa para prevenir
los riesgos bioldgicos, entre los que destaca la preparacién de planes de incorporacién al
trabajo, plantes de limpieza, organizacion del personal por turnos, acciones de entrada y
salida al trabajo, la correcta actuacidon en caso de un trabajador infectado de COVID-19.

CONTENIDOS
MODULO | - (MODULO TRANSVERSAL A TODAS LAS ACTIVIDADES)

Duracion: 2 horas

COVID 19

PREVENCION Y LEGISLACION

FASES DE DESESCALADA - Fase 3 y la nueva normalidad
MEDIDAS PREVENTIVAS GENERALES
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MODULO Il - (MODULOS ESPECIFICOS POR ACTIVIDADES)

PROTOCOLOS DE ACTUACION POR ACTIVIDADES
Duraciodn: 1 hora por actividad

e PROTOCOLO DE ACTUACION PARA ORGANIZADORES / PROMOTORES

e PROTOCOLO ACTUACION PARA LUGAR DE VENTO (PAZO, BODEGA, etc)

e PROTOCOLO DE ACTUACION EN PELUQUERIA

e PROTOCOLO ACTUACION FOTOGRAFIA

e PROTOCOLO ACTUACION DISCOMOVIL — DJ / GRUPO MUSICA

e PROTOCOLO ACTUACION PHOTOCALL

e PROTOCOLO ACTUACION FOOD TRUCK Y RELACIONADOS

e PROTOCOLO DE ACTUACION DE FLORISTERIA

e PROTOCOLO ACTUACION PARA RESTAURACION (CAMAREROS, COCINA, etc)

MODULO Il - (MODULOS ESPECIFICOS POR ACTIVIDADES)
ELABORANDO MI PLAN DE CONTINGENCIA

Duracion: 2 horas por actividad

e PLAN DE CONTINGENCIA PARA ORGANIZADORES / PROMOTORES

e PLAN DE CONTINGENCIA PARA LUGAR DE VENTO (PAZO, BODEGA, etc)

e  PLAN DE CONTINGENCIA EN PELUQUERIA

e  PLAN DE CONTINGENCIA FOTOGRAFIA

e PLAN DE CONTINGENCIA DISCOMOVIL - DJ / GRUPO MUSICA

e PLAN DE CONTINGENCIA PHOTOCALL

e PLAN DE CONTINGENCIA FOOD TRUCK Y RELACIONADOS

e PLAN DE CONTINGENCIA DE FLORISTERIA

e PLAN DE CONTINGENCIA PARA RESTAURACION (CAMAREROS, COCINA, etc)

*Los alumnos contaran, como recurso adicional, con un servicio de resolucion de dudas via
mail
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MODULO | - PARTE TRANSVERSAL (2 H): 200 €
MODULO Il — PARTE ESPECIFICA POR ACTIVIDAD (1 H): 100 €
MODULO Iil — PARTE ESPECIFICA POR ACTIVIDAD (2 H): 200 €

Observacion: El precio incluye la elaboracién a medida de todos los contenidos y las
licencias de la plataforma zoom, ademas de las horas de imparticion del docente. Toda la
formacidn serd dirigida y disefiada por un Técnico superior en PRL.

PRECIOS SEGUNDAS CONVOCATORIAS:
MODULO | - PARTE TRANSVERSAL (2 H): 100 €
MODULO Il - PARTE ESPECIFICA POR ACTIVIDAD (1 H): 50 €
MODULO Iil — PARTE ESPECIFICA POR ACTIVIDAD (2 H): 100 €

El precio por mdédulo es fijo, independientemente del nimero de alumnos que se inscriban.




